RECETAS DEINTERPORC

COOKPEDIA

IVAN CERDENO, JAMON SERRANO, CREMA DE
QUESO MANCHEGO, RUCULA Y PISTACHO

Ingnedientes

Pana la crema de queso Vinagneta de pistachos Otros ingnedientes

+ 450 g de queso manchego - 100 ml de aceite de oliva virgen extra  * 200 g de jamon de capa blanca
+ 400 ml de leche (AOVE) loncheado fino

+ 400 ml de nata + 25 ml de vinagre de jerez + 200 g de rdcula

* 1 rama de romero * 15 g de pistacho picado * Brotes y germinados

+ 1 rama de tomillo

4 raciones

Prepanacion

1. Cortaremos el jamon en lonchas finas.

2. Elaboramos una infusién de leche y nata con tomillo, afiadimos el queso y trituramos hasta obtener una crema.

3. Preparamos una vinagreta con aceite de oliva virgen extra, vinagre de Jerez y pistacho pelado picado fino. 30 minutos
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